
Voor informatie over allergenen, vraag onze bediening 

 

         
    Maïssoep met gepofte paprika ................................................................................................... 5,0 

koriander en kokosmelk 

    Pompoensoep ............................................................................................................................ 5,0 
met een kaasstengel 

Boerenkoolsalade met pompoen  ............................................................................................... 7,0     
          wortel, shiitake, zuurkool, avocado, pompoenpitten en walnoten 

Caesarsalade met gebraden kip ................................................................................................. 8,5 
ansjovis, croutons, Parmezaanse kaas en pijnboompitten 

    Gebrande tonijn met krab ........................................................................................................... 9,5 
komkommer, gelei van tomaat, limoencrème en avocado 

Steak tartaar met gepocheerd ei en truffelmayonaise ................................................................ 9,5 
op brioche “60 gram’’ 

Geroosterde geitenkaas(Tomme Cedrée) ..................................................................................... 10,5 
karamelpeertjes, vijgen, zuurdesem, basilicum en frambozenvinaigrette      

   

  

    Paddenstoelenrisotto ................................................................................................................ 14,5   
truffel, peentjes, doperwten en Parmezaanse kaas 

Gepofte zoete aardappel met brie  ........................................................................................... 14,5   
courgette, kastanje, paddenstoelen en balsamicodressing 

    Wildstoof ................................................................................................................................... 16,5   
met hert, haas, wildzwijn, aardappelpuree en gestoofde peertjes 

     Kabeljauw met pistache kruim .................................................................................................. 16,5 
kruidenrisotto, wortelcrème, gestoomde prei en sinaasappeldressing 

     Sliptong .................................................................................................................................... 17,5 
    met friet van Friethoes, huissalade en remouladesaus 

  

          
 

Parelhoensuprême met krieltjes ............................................................................................... 16,5 
knolselderijcréme, bospeen, groene kool en honingmosterdjus  

Entrecôte met rode wijnsaus .................................................................................................... 19,5 
friet van Friethoes en little gem met walnoten 
 

Vanaf 4 personen ‘Shared Dining’ (Proeverij van de kaart, 2 of 3 gangen) ............... 27,5 / 32,5 pp 
  

          
 

Broodplank met gezouten grasboter ........................................................................................... 4,0 
Seizoensgroenten ....................................................................................................................... 3,5 
Gekruide aardappels uit de oven ................................................................................................ 3,5 
Groene salade met kruidenvinaigrette ........................................................................................ 3,5 
Friet van Friethoes met truffelmayonaise ................................................................................... 3,5 
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